


I N N O V A T I O N

plasmaNorm® powered by BÄRO

Effiziente Luftreinigung und
Geruchsbeseitigung ohne Chemie
Als einer der führenden europäischen Anbieter 
steht BÄRO seit 1993 für umfassende Komplett-
lösungen rund um die effiziente Lufthygiene. 
Hierzu gehören leistungsstarke Systeme zur 
UV-C-Entkeimung von Zu- und Umluft, Oberflächen 
und Wasser in der Lebensmittelindustrie und der 
allgemeinen Raumlufttechnik. Mit plasmaNorm® und 
KitTech bietet BÄRO innovative Technologien zur 
wirksamen Behandlung keim-, geruchsbelasteter 
und/oder fetthaltiger Luft.

Die plasmaNorm® Technik basiert auf einem rein 
physikalischen Prinzip und arbeitet ganz ohne 
Chemie. Dabei werden Geruchs- und Fettmoleküle 
sowie der Zellaufbau von Bakterien und Viren 
zerstört und damit unschädlich gemacht.

Die plasmaNorm® Technologie ist die Basis eines 
umfassenden Produktprogramms für vielfältige 
Anwendungsmöglichkeiten. Hierzu zählen zum 
Beispiel Küchenabluftgerüche von Großküchen, 
der Gastronomie und der Hotellerie sowie durch 
Zigarettenrauch, Bakterien, Viren und sonstige 
Schadstoffe verunreinigte Raumluft.

Die plasmaNorm® Produkte werden auf die jeweiligen 
Anforderungen der Kunden abgestimmt und 
orientieren sich an den individuellen Gegebenheiten 
vor Ort. Alle plasmaNorm® Produkte sind nachhaltig 
leistungsfähig und energieeffizient. Sie ermöglichen, 
die Bestimmungen der Energieeinsparverordnung 
einzuhalten. (EnEV 2010).

As one of the leading European suppliers in the 
field, since 1993 BÄRO has offered an extensive 
range of efficient air hygiene solutions. These 
include powerful systems for UV-C disinfection of 
supply air, circulating air, surfaces and water in the 
food industry and general ventilation and air condi-
tioning technology. plasmaNorm® and KitTech from 
BÄRO are innovative technologies for effectively 
treating air containing germs, odours and/or grease.

plasmaNorm® technology is based on a purely 
physical principle and works without using any 
chemicals. Odour and grease molecules and the 
cell structure of bacteria and viruses are destroyed 
and rendered harmless.

plasmaNorm® technology forms the basis for an 
extensive product range for many different kinds 
of different applications. For example, these 
include eliminating odours from the exhaust air 
emitted by canteens, restaurants and hotels as 
well as cigarette smoke, bacteria, viruses and other 
pollutants in indoor air.

plasmaNorm® products are tailored to individual 
customer requirements and oriented to specific 
on-site conditions. All plasmaNorm® products offer 
sustained effectiveness and energy efficiency and 
comply with the provisions of the Energy Saving 
Directive (EnEV 2010).

plasmaNorm® wurde mit dem 
STAR AWARD 2008 Gold in 
der Kategorie INNOVATION 
ausgezeichnet – verliehen durch 
die Fachzeitschrift TOP Hotel.

plasmaNorm® was awarded the 
STAR AWARD 2008 gold in the 
category INNOVATION by the 
trade journal TOP Hotel.

Efficient air purification and odour 
elimination without chemicals
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Drei Stufen zur geruchs-, fett- und 
keimfreien Abluft
Die plasmaNorm® Technologie beseitigt im Zuluft-, 
Umluft- oder Abluftverfahren kleinste gasförmige 
und organische Kohlenstoffverbindungen, wie 
zum Beispiel Geruchs- und Fettmoleküle, Viren, 
Bakterien und Sporen.

Dabei durchläuft die zu reinigende Luft drei Stufen:

1. Vorabscheidung (Vorfilter)
Der Vorfilter hält die in der Luft enthaltenen groben 
Verschmutzungen zurück. Dadurch werden die 
nachfolgenden Stufen der plasmaNorm® Technologie 
geschützt, sodass eine Reinigung der plasmaNorm® 
Elektroden, der Ventilation und der Aktivkohle nicht 
erforderlich ist. Bei dem Vorfilter handelt es sich 
in der Regel um einen Hydrosorp Hochleistungs-
Aerosolabscheider.

2. Oxidation (Plasmastufe)
Die Plasmastufe bewirkt in Sekundenbruchteilen 
einen Oxidations- und Zersetzungsprozess, 
der nahezu sämtliche in der vorgefilterten Luft 
enthaltenen Geruchsstoffe und Keime eliminiert. 
Auch die in der Abluft enthaltenen Fette werden 
vollständig zerstört, was die Brandlast vermindert 
und einen kostenintensiven Reinigungsaufwand 
des Abluftkanals überflüssig macht.

3. Endstufe (Aktivkohlefilter)
Ein Aktivkohlefilter als Endstufe bewirkt, dass 
bisher nicht oxidierte Verbindungen zurückgehalten 
und zur Zersetzung gebracht werden. Der Aktiv-
kohlefilter zeichnet sich durch eine extrem lange 
Standzeit aus. Er regeneriert sich während des 
Prozesses selbst, sodass es keines Wechsels 
bedarf. 

Die austretende Luft ist vollständig gereinigt und 
damit frei von Fetten, Gerüchen und Keimen.

In a process with intake air, circulating air or 
exhaust air plasmaNorm® technology  eliminates 
tiny gaseous and organic carbon compounds, for 
example odour and fat molecules, viruses, bacteria 
and spores.

The air to be purified passes through three stages:

1. Pre-separation (pre-filter)
The pre-filter keeps back the largest air impurities. 
This protects the following stages of the plasmaNorm® 
technology so that the plasmaNorm® electrodes, fan 
and active carbon do not need to be cleaned. The 
pre-filter is generally a hydrosorp high-performance 
aerosol separator.

2. Oxidation (Plasma stage)
The plasma stage triggers an oxidation and decom-
position process in the fraction of a second which 
eliminates almost all odours and germs in the 
pre-filtered exhaust air. The grease particles in the 
exhaust air are also completely destroyed, reducing 
the fire load and dispensing with the need for 
expensive cleaning of the exhaust air duct.

3. Final stage (Activated carbon filter)
An activated carbon filter as the final stage ensures 
that compounds previously not oxidised are kept 
back and decomposed. The activated charcoal filter 
is characterised by an extremely long service life. It 
regenerates itself during the process, which means 
that it does not need to be replaced.

The air exiting the unit is completely purified and 
free of grease, odours and germs.

Three steps to odour, grease and 
germ-free exhaust air

plasmaNorm® Technologie . plasmaNorm® technology

plasmaNorm® Kompakt-Abluftanlage

plasmaNorm® Compact exhaust air unit

1. Vorabscheidung 
(Vorfilter)

Lufteingang Luftausgang2. Oxidation 
(Plasmastufe)

3. Endstufe 
(Aktivkohlefilter)

1. Pre-separation
(pre-filter)

Air entry 2. Oxidation 
(Plasma stage)

3. Final stage
(Activated carbon 
filter)

Air exit

Ventilator

Fan
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Kompakt-Abluftanlage . Compact exhaust air unit

Die fett- und geruchsfreie Küchenabluft wird inmitten einer Wohnbebauung direkt ins Freie geleitet.
The kitchen exhaust air is directly discharged outside in the middle of a residential area.

Die plasmaNorm® Kompakt-Abluftanlage zur 
Geruchsbeseitigung ist als Standardgerät zur 
Innen- und Außenaufstellung in verschiedenen 
Größen (pN 1500, 3000, 5000, 7500 und 10 000) 
lieferbar. Je nach baulicher Gegebenheit vor Ort 
wird die Anlage zwischen Küchenabzugshaube 
und Auslassbereich positioniert. Dies ist sowohl 
horizontal als auch vertikal möglich.

Der Abluftkanal kann über die Wand direkt ins 
Freie geführt werden, auch wenn sich in unmit-
telbarer Nachbarschaft Wohn- oder Geschäfts-
bebauung befindet. Aufgrund der einzigartigen 
Wirkungsweise der Plasmatechnik ist die Abluft 
absolut frei von Gerüchen. Durch die Installation 
einer Kompakt-Abluftanlage mit plasmaNorm® 
kann auf ein kostenintensives Abluftkanalsystem 
verzichtet werden. Unter Hinzunahme eines 
Wärmetauschers kann die ca. 35–40° warme 
Abluft zur Wärmerückgewinnung genutzt 
werden.

Die BÄRO Kompakt-Abluftanlagen ermöglichen, 
die Bestimmungen der Energiesparverordnung 
einzuhalten (EnEV 2010).

The plasmaNorm® compact exhaust air unit 
for odour elimination is available in various 
sizes as a standard unit for indoor and outdoor 
installation (pN 1500, 3000, 5000, 7500 and 
10 000). Depending on the premises in question 
the system is positioned between the kitchen 
extraction hood and the discharge area. It can 
be installed both horizontally and vertically.

The exhaust air duct can be routed straight 
outside through the wall, even if there are 
residential or commercial buildings in the 
immediate vicinity. Thanks to the unique action of 
plasma technology the exhaust air is completely 
free of odours. Installing a compact exhaust air 
unit with plasmaNorm® means that there is no 
need for an expensive exhaust air duct system. 
In combination with a heat exchanger the 
exhaust air that has a temperature of 35–40° 
can be used for heat recovery. 

Compact exhaust air units from BÄRO comply 
with the provisions of the Energy Saving 
Directive (EnEV 2010).

Überblick . Overview

Volumenstrom
 
 
Volume flow

bis zu 60.000 m³ / h Abluft-Volumen-
strom plasmaNorm®, ca. 1.500 – 
10.000 m³ / h max. Volumenstrom
up to 60,000 m³/h exhaust air volume 
flow plasmaNorm®, approx. 1,500 –
10,000 m³/h max. volume flow

Anschlusswerte
 
 
Connected loads

von ca. 0,48 – 4,09 kW exkl. Lüftung
(230 V 50 Hz oder 400 W 50 Hz)
unterschiedliche Baugrößen auf Anfrage
from approx. 0.48 – 4.09 kW excl. 
ventilation (230 V 50 Hz or 400 W 50 Hz) 
different sizes available on request
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Cycloclean-Haube . CycloClean hood

Die PlasmaNorm CycloClean-Haube bietet effektive 
Abluftreinigung im reinen Umluftbetrieb. Die 
CC-Haube gibt es als Wandhaube zur Installation 
über Kochstellen oder als Aufsatzhaube auf 
Kombi- und Heißluftdämpfern sowie auf Backöfen. 
Die CC-Haube wird individuell dimensioniert, ist 
mehrstufig schaltbar, leise und energieeffizient.

Mittels einer dynamisierten Paralleldüsentechnik 
werden Koch-, Brat-, Back- oder Frittierdünste 
sofort nach ihrer Entstehung abgesaugt und 
schnell und effektiv zur Reinigung in das integrierte 
plasmaNorm® System geführt. Auch der unange-
nehme Dunstschwall beim kontrollierten Öffnen der 
Ofen- oder Dämpfertüren wird vollständig erfasst 
und in das System eingesaugt. Die gereinigte Luft 
wird wieder an die Umgebung abgegeben.

Optional kann die CycloClean-Haube mit einem 
entsprechenden Filter zur Beseitigung von gesund-
heitsschädlichem Blaurauch ausgestattet werden.

Die effektive Reinigung durch die plasmaNorm® 
Technologie verhindert eine Belastung der 
Umgebung durch Fett, Eiweiß, Wasserdampf 
und Geruch.

The PlasmaNorm CycloClean hood effectively cleans 
exhaust air with pure recirculating air operation. 
The CC hood is available as a wall-mounted hood for 
installation above cooking stations or as a top hood 
for steamers, combi steam ovens and baking ovens. 
The CC hood is individually dimensioned, offers 
multilevel operation and is quiet and energy efficient. 

Dynamic parallel nozzles immediately extract smoke 
from cooking, frying or baking as soon as it is 
produced and channel it quickly and effectively into 
the integrated plasmaNorm® system for cleaning. 
Even the unpleasant surge of smoke when the door 
of an oven or steamer is carefully opened is fully 
captured and sucked into the system. The clean air 
is discharged to the surroundings again.

The CycloClean hood can optionally be equipped 
with a filter to eliminate harmful blue smoke.

The effective cleaning by plasmaNorm® technology 
prevents the surroundings from becoming contami-
nated with grease, protein, steam and odours.

Die plasmaNorm® Cycloclean-Haube sorgt für Geruchs- und Blaurauchbeseitigung (Autovision in Wolfsburg).
The plasmaNorm® CycloClean hood eliminates odours and blue smoke (Autovision in Wolfsburg).

Überblick . Overview

Volumenstrom
Volume flow

1.250 m³ / h frei ausblasend
1,250 m³/h freely discharged

Anschlusswerte
 
Connected loads

Ventilator ca. 300 W, 
plasmaNorm® Elektroden ca. 20 W
Ventilator approx. 300 W
plasmaNorm® electrodes approx. 20 W
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Frontcooking-Station und Overhead-Modul 
Front cooking station and overhead module

Die Frontcooking-Station und das Overhead-
Modul ermöglichen die frische Zubereitung von 
Gerichten vor den Augen der Kunden, ohne dass 
diese den als unangenehm empfundenen Koch-, 
Brat- oder Frittierdünsten ausgesetzt sind. Die in 
die Frontcooking-Station und das Overhead-Modul 
integrierte plasmaNorm® Technologie wirkt wie 
eine unsichtbare Wand zwischen Kochstelle und 
Gastraum.

Die plasmaNorm® Frontcooking-Station ist ein 
steckerfertiges Modul, geeignet für bis zu vier 
Kochstellen. Die Arbeitsplatte ist höhenverstellbar 
und kann zur einfachen Reinigung herausge-
nommen werden. Durch Lenk- und Feststellrollen 
ist vollständige Mobilität gegeben. Optional kann 
die Station mit einem Blaurauchfilter bestellt 
werden. 
 
Das Overhead-Modul kann bei bereits bestehenden 
Kochstellen in einer Höhe von bis zu zwei Metern 
installiert werden.

The front cooking station and the overhead module 
enable food to be freshly prepared in front of 
customers without exposing them to unpleasant 
cooking or frying smoke. The plasmaNorm® 
technology integrated in the front cooking station 
and the overhead module acts as an invisible wall 
between the cooking station and the  dining room. 

The plasmaNorm® front cooking station is a plug-in 
module that is suitable for up to four cooking 
stations. The work surface is height-adjustable 
and can be removed for simple cleaning. It is fully 
mobile thanks to guiding and locking wheels. 
The station can be optionally ordered with a blue 
smoke filter. 

The overhead module can be installed above 
existing cooking stations at a height of up to 
two metres.

Attraktives Frontcooking als Kundenmagnet – ohne störende Gerüche und Rauchentwicklung.
Attractive front cooking as a customer magnet – without irritating smells and smoke. Overhead-Modul

Frontcooking-Station

Überblick . Overview

Überblick . Overview

Volumenstrom
Volume flow

max. 1.200 m³ / h frei ausblasend 
max. 1,200 m³/h freely discharged

Anschlusswerte 
 
Connected loads

Ventilator ca. 390 W
plasmaNorm®-Elektroden ca. 30 W
Ventilator approx. 390 W
plasmaNorm® electrodes approx. 30 W

Volumenstrom
Volume flow

max. 1.500 m³ / h frei ausblasend 
max. 1,500 m³/h freely discharged

Anschlusswerte 
 
Connected loads

Ventilator ca. 300 W
plasmaNorm®-Elektroden ca. 30 W
Ventilator approx. 300 W
plasmaNorm® electrodes approx. 30 W
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aereus Raumluftreiniger . aereus air purifier

Der Raumluftreiniger aereus arbeitet mit der 
plasmaNorm® Technologie. Er wurde speziell für 
die Gastronomie und öffentliche Räume aller Art 
entwickelt, die durch Zigarettenrauch, Gerüche, 
Bakterien, Viren oder Schadstoffe belastet sind. 

Die in das System eingesaugte Raumluft wird 
vollkommen gereinigt und in Frischluft-Qualität 
wieder in den Raum abgegeben. Ein Wärmeverlust 
tritt nicht auf.

Die Luftleistung ist je nach Bedarf regulierbar. 

Montiert wird der plasmaNorm® Raumluftreiniger 
an der Decke. Das Dekor lässt sich frei gestalten 
und damit an jede Umgebung anpassen.

The aereus air purifier works with plasmaNorm® 
technology. It has been developed specially 
for restaurants, catering establishments and all 
kinds of public spaces that are contaminated by 
cigarette smoke, odours, bacteria, viruses or other 
pollutants.

The air sucked into the system is completely 
cleaned and released to the room again in fresh air 
quality. There is no heat loss.

The air flow rate can be regulated as required.

The plasmaNorm® air purifier is mounted on the 
ceiling. It can be individually finished to suit the 
interior design.

Keine unangenehmen und störenden Gerüche im Restaurantgästebereich.
No more unpleasant and bothersome smells in restaurant dining areas.

Überblick . Overview

Volumenstrom
Volume flow

1.200 m³ / h 
1,200 m³ / h

Anschlusswerte 
Connected loads

0,5 A
0.5 A
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aereus arco

In Privathaushalten, Büros, der Kleingastronomie, 
in Behandlungsräumen und Wartezimmern: 
Überall dort, wo Räume durch unangenehme 
Gerüche, Zigarettenrauch, schädliche Mikro
organismen oder Schadstoffe belastet sind, 
sorgt aereus arco für frische Luft.

Als Standgerät auf Rollen und damit mobil befreit 
dieses Produkt mit der plasmaNorm® Technologie im 
Umluftverfahren die Raumluft von Feinstpartikeln 
und Rauch. Ein Wärmeverlust tritt nicht auf. 

Die Strömungstechnik ist optimiert und entsprechend 
leise, die Luftleistung je nach Bedarf per Fern-
bedienung regelbar.

aereus arco provides fresh air wherever rooms 
are contaminated by unpleasant smells, cigarette 
smoke, harmful micro-organisms or other pollutants, 
for example in private households, offices, small 
restaurants and catering establishments, surgeries 
and waiting rooms.

Available as a mobile stand-alone unit on wheels, 
this product uses plasmaNorm® technology in a 
recirculating air process to free the air from fine 
particles and smoke. There is no heat loss.

The optimised flow technology is quiet and the air 
flow rate can be regulated as required via remote 
control.

Überblick . Overview

Volumenstrom
Volume flow

max. 600 m³ / h 
max. 600 m³ / h

Anschlusswerte 
 
Connected loads

Ventilator ca. 170 W
plasmaNorm® Elektroden ca. 20 W
Ventilator approx. 170 W
plasmaNorm® electrodes approx. 20 W

Keine unangenehmen und störenden Gerüche.
No more unpleasant and bothersome smells.
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aereus hT250

aereus hT 250 wurde für die Raumluftreinigung 
in kleineren Räumen entwickelt. In privaten und 
öffentlichen Räumen sowie auf Toiletten, in Zügen, 
Flugzeugen oder auf Schiffen können unangenehme 
Gerüche und schädliche Mikroorganismen mit 
diesem Produkt nachhaltig beseitigt werden.

Als Wandgerät reinigt aereus hT 250 mit der 
plasmaNorm® Technologie die Raumluft im Umluft-
verfahren. Ein Wärmeverlust tritt nicht auf.   

Durch eine optimierte Strömungstechnik ist das 
Gerät entsprechend leise. Die Luftleistung ist je 
nach Bedarf per Fernbedienung regelbar.

aereus hT 250 has been developed for purifying 
air in smaller rooms. With this product unpleasant 
smells are eliminated on a sustained basis from 
private and public rooms, toilets, trains, aeroplanes 
or ships.

As a wall-mounted unit aereus hT 250 uses 
plasmaNorm® technology to clean the air in a 
recirculating air process. There is no heat loss.

The optimised flow technology is quiet and the air 
flow rate can be regulated as required by remote 
control. 

Überblick . Overview

Volumenstrom
Volume flow

max. 250 m³ / h 
max. 250 m³ / h

Anschlusswerte 
 
Connected loads

Ventilator ca. 40 W
plasmaNorm® Elektroden ca. 20 W
Ventilator approx. 40 W
plasmaNorm® electrodes approx. 20 W

Keine unangenehmen und störenden Gerüche.
No more unpleasant and bothersome smells.
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Idee & Konzept jedermann

encke Dworack, Leiterin Gas-
tronomie, beschreibt die Ausgangslage:
„Die Lebenshilfe Kaltenkirchen hat mit dem
Wohnquartier Lindenhain ein Wohnprojekt
mit Pilotcharakter für ganz Schleswig-Hol-
stein geschaffen. Es ermöglicht das Mitei-
nander behinderter und nicht behinderter
Menschen in großem Rahmen, wobei das
Quartier 21 Wohnparteien umfasst. Zentra-
ler Treffpunkt ist das im Erdgeschoss gele-
gene Café-Bistro. Der Name jedermann er-
klärt bereits, dass bei uns jedermann will-
kommen ist. Ob jung oder alt, groß oder
klein, mit oder ohne Behinderung.” Aus der
zentralen Lage des Betriebes ergab sich al-
lerdings die Schwierigkeit, dass die Küchen-
abluft nicht über das Dach des mehrstöcki-
gen Gebäudes abgeführt werden konnte, 
da sich außen an den Etagen oberhalb der
Küche Laubengänge zu den Wohnungen 
befinden. Zudem schreiben die strengen
Bstimmungen des Bundes-Immissions-
schutzgesetzes (BImSchG) vor, dass sich

Ohne Gerüche    
Wie man es schafft, in direkter Wohnbebauung die Genehmigung 
für einen gastronomischen Betrieb zu  erlangen, der täglich Küchenabluft
emittiert, zeigt das Beispiel der Lebenshilfe gGmbH mit dem jedermann
 Café-Bistro in Kaltenkirchen. 

• Das Café-Bistro jedermann ist zentraler 
Treffpunkt in einem Wohnprojekt der Lebenshilfe.

• Durch die Lage inmitten eines Wohngebiets ergab sich die Notwendigkeit, 
aus der Küchenabluft Gerüche vollständig zu eliminieren.

• Dies gelingt mit der PlasmaNorm-Technologie, die mit drei Wirkungsstufen arbeitet.
• Dabei werden auch Fettrückstände im Abluftkanal zerstört.
• Das System gibt es mit vier Basisleistungsstufen, 

es wird beim Kunden vor Ort auf dessen Erfordernisse individuell ausgelegt.
www.lebenshilfe-kaltenkirchen.de   www.baero.com

PROFILE

durch Geruchsbelästigung weder Anwoh-
ner noch Nachbarn gestört fühlen, noch
messbare Umweltbeeinträchtigungen vor-
liegen dürfen. „Unser Küchenplaner Citti
Großküchentechnik aus Lübeck wusste Rat
und empfahl den Einbau einer Plasmaanla-
ge von Bäro“, berichtet Wencke Dworack
weiter. „Die sollte in der Lage sein, Gerüche
vollständig zu eliminieren und dazu noch
Fette, die naturgemäß beim Kochen entste-
hen, zu vernichten. Ehrlich gesagt, ich war

skeptisch, zumal die
Planer den Vorschlag
machten, das Abluft-
rohr durch die Wand
zu führen und drau-
ßen direkt unter dem
Laubengang des ers-
ten Obergeschosses
enden zu lassen. 
Ich befürchtete, dass 
die geruchsintensive
Küchenabluft sofort

nach oben steigen und je nach Windverhält-
nissen um das ganze Wohnquartier wehen
wird.“ Diese anfängliche Skepsis ist bereits
kurz nach der reibungslosen Abnahme der
Anlage durch die zuständigen Ämter der
Stadt im April 2009 einer sehr positiven 
Beurteilung gewichen, die sich bis heute 
gehalten hat: „Die Plasmaanlage läuft von 
Beginn an zu unserer vollsten Zufriedenheit.
Es gibt niemanden, der sich bislang 
über Küchenabluftgerüche beschwert hat. 
Weder die Bewohner, noch die Nachbarn,
noch sonst jemand.“

Die Technologie PlasmaNorm by Bäro
basiert auf drei Wirkungsstufen: Durch ei-
nen Ventilator wird die Abluft zunächst in
das System eingesaugt, das sie über einen
Vorfilter von Fett, Feststoffen, Aerosolen und
Kleinstpartikeln befreit. Bei feuchter oder
fetthaltiger Abluft kommt beispielsweise
ein hydroSorp-Filter zum Einsatz, der sich
ganz einfach herausnehmen und problem-
los reinigen lässt. In Stufe zwei, der Plasma-
stufe, werden die in der zuvor gefilterten 
Abluft enthaltenen Geruchsstoffe durch 
einen Oxidations- und Zersetzungsprozess
zerstört. Zum Abschluss durchströmt die
Abluft einen Aktivkohlefilter, der – nur als
Reaktionsplattform – eventuell noch nicht
oxidierte Verbindungen zurückhält und zur
Zersetzung bringt. Das Ergebnis ist eine 
geruchs- und fettfreie Küchenabluft auf
physikalischer Basis ohne chemische Reini-
gungsmittel, vollständig umweltfreundlich
und sehr kosteneffizient im Betrieb. Weite-
rer Vorteil: Durch die Zerstörung von Fett-
rückständen im Abluftkanal ist gleichzeitig
ein wirksamer Brandschutz gegeben, zeit-
und kostenintensive Reinigungen insbeson-
dere von Fettrückständen entfallen. Wie 
Bäro mitteilt, kann jedes bestehende Abluft-
system mit dieser Plasmatechnologie pro-
blemlos nachgerüstet werden.   GG

Gastronomieleiterin
Wencke Dworack 
ist von PlasmaNorm
begeistert.

In drei Stufen zur
sauberen Küchenabluft
(von links nach rechts):
Vorfilterung, Plasmastufe,
Aktivkohlefilter. 
Es gibt keine
Geruchsbelästigung 
für die Anwohner 
rund um den
Gastronomiebetrieb.

2 BRANCHE : KONZEPTE & STRATEGIEN

In der Seydelstraße in Berlin Mitte
– ganz in der Nähe von Checkpoint
Charlie, dem Prachtboulevard Un-
ter den Linden und dem Auswärti-
gem Amt – hat Alexander Grover
vor einiger Zeit seinen Spätzle
Club eröffnet. Montags bis freitags
bereiten der passionierte Gastro-
nom und sein Team den zahlrei-
chen Gästen hier eine große Aus-
wahl an außergewöhnlichen Varia-
tionen des schwäbischen Traditi-
onsgerichts frisch zu. Dass die
Eröffnung des Bistros in dem stark
frequentierten Geschäftsviertel
und mit Wohnbebauung trotz 
der zu erwartenden Emissionen
der Küchenabluft problemlos er-
folgen konnte, verdankt Alexander
 Grover dem innovativen Abluft -
reinigungssystem plasmaNorm
powered by Bäro. Von Beginn an
– noch bevor der Standort für das
neue Bistro ausgewählt war – be-
zog er das Thema Küchenabluft in
seine Planungen ein: „Ich war zu-
vor jahrelang als Veranstaltungs-
gastronom tätig und wusste genau,
dass beim einem Bistro mit Küche
die Emissionen, die nach außen
geleitet werden, sehr niedrig ge-
halten werden müssen.“ Beson-
ders, wenn es sich um einen
Standort in Misch- beziehungs-

Döner in Berlin traditionell gesät-
tigt ist, kam er auf die originelle
Idee eines Spätzle-Clubs. „Gute
deutsche, qualitativ hochwertige
aber bezahlbare Küche ist sehr ge-
fragt.“ Wenig später feierte der
Gastronom dann die Einweihung
seines Bistros.
Knapp ein Jahr nach dem Start ist
Alexander Grover hochzufrieden
mit der Plasmatechnik. Die Anlage
wurde maßgeschneidert geplant
und Platz sparend in den Küchen-
abluftkanal des Bistros integriert.
Da das Gebäude über keinen
Schornstein verfügt, gelangt die
saubere und geruchsfreie Abluft
von dort unmittelbar in den
Innenhof des Gebäudekomplexes.
Alexander Grover: „Die gereinigte
Abluft zieht quasi an den Fenstern
der Anwohner vorbei, aber man
riecht nichts und es hat sich bisher
auch niemand beschwert. Toll ist
auch, dass die Anlage bis auf den
schnell zu tauschenden Vorfilter
völlig wartungsfrei ist. Und nicht
zuletzt garantiert sie auch einen
zuverlässigen Brandschutz, da sich
im Abluft-kanal keine Fette mehr
absetzen können.“ Die plasma-
Norm powered by Bäro basiert auf
drei Wirkungsstufen. Durch einen
Ventilator wird die Abluft zunächst

in das System eingesaugt, wo sie
von einem Vorfilter von Fett, Fest-
stoffen, Aerosolen und Kleinstpar-
tikeln befreit wird. Bei feuchter
oder fetthaltiger Abluft kommt ein
hydroSorp-Filter zum Einsatz, der
sich ganz einfach herausnehmen
und problemlos reinigen lässt. In
Stufe zwei, der Plasmastufe, wer-
den die in der zuvor gefilterten
Abluft enthaltenen Geruchsstoffe
durch einen Oxidations- und 
Zersetzungsprozess zerstört. Zum 
Abschluss durchströmt die Abluft
einen Aktivkohlefilter, der – nur als
Reaktionsplattform – eventuell
noch nicht oxidierte Verbindungen
zurückhält und zur Zersetzung
bringt. Das Ergebnis ist eine ge-
ruchs- und fettfreie Küchenabluft
auf physikalischer Basis ohne che-
mische Reinigungsmittel, vollstän-
dig umweltfreundlich und sehr
kosteneffizient im Betrieb. Wei-
terer Vorteil: Durch die Zerstörung
von Fettrückständen im Abluftka-
nal ist gleichzeitig ein wirksamer
Brandschutz gegeben und sowohl
zeit- als auch kostenintensive Rei-
nigungen insbesondere von Fett-
rückständen entfallen. Die Technik
kann in jedem Abluftsystem pro-
blemlos nachgerüstet werden.  TKTK

Ohne Küchendüfte im Innenhof eines Gebäudekomplexes

weise Wohngebieten handelt. Für
diesen Fall schreibt nämlich das
Bundes-Immissionsschutzgesetz
(BImSchG) vor, dass Anwohner
und Nachbarn nicht von Gerüchen
gestört werden dürfen und keine
messbare Umweltbeeinträchti-
gung durch Geruchsbelästigung
vorliegen darf. Bei einer Internet-
recherche stieß Alexander Grover
auf die Plasmatechnik von Bäro.
Als ehemaliger Student der Physik
war er direkt begeistert vom um-
weltfreundlichen physikalischen
Prinzip der Geruchs- und Fettbe-
seitigung. Nach Rücksprache mit
dem zuständigen Umweltamt und
dem Inhaber mehrerer Imbissbe-
triebe in Berlin, der die innovative
Technik ebenfalls erfolgreich im
Einsatz hat, stand seine Entschei-
dung für die entsprechende Inves-
tition fest. Auf der Suche nach ei-
nem geeigneten Standort wurde
Alexander Grover dann in Berlin-
Mitte fündig: „Hier, direkt am ehe-
maligen Grenzstreifen, ist in letz-
ter Zeit eine sehr positive Ent-
wicklung zu verzeichnen und es
werden zahlreiche Geschäfts- und
Wohnhäuser gebaut. Deshalb
wollte ich hier eröffnen und das
große Kundenpotenzial nutzen.“
Da der Markt für Currywurst und

Die in den Abluftkanal integrierte
plasmaNorm-Anlage sorgt 
für eine geruchs- und fettfreie
 Abluft. Brat- und Kochgerüche
sowie Fette werden direkt 
in das System eingesaugt.
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BÄRO GmbH & Co. KG
Wolfstall 54–56
42799 Leichlingen · Germany
Tel.	 +49 2174 799 505
Fax:	+49 2174 799 799
info@baero.com
baero.com

Als führender weltweit tätiger Spezialist 
und Full-Service-Anbieter im Bereich der 
professionellen Beleuchtung entwickelt 
und realisiert BÄRO seit mehr als 40 Jahren 
innovative, energieeffiziente Lichtkonzepte 
für den Groß-, Einzel- und Fachhandel, 
das Fachhandwerk sowie Gastronomie 
und Hotellerie. Anspruch des Unterneh-
mens ist es dabei, Produkte bestmöglich 
zu präsentieren und für den Kunden 
Umsatzwachstum bei gleichzeitigen 
Kosteneinsparungen zu ermöglichen.

Im Bereich der Lufthygiene bietet BÄRO 
mit KitTech auf UV-C-Basis ein weiteres 
Produkt zur Fettbeseitigung an. Daneben 
steht BÄRO für leistungsstarke Systeme 
zur UV-C-Entkeimung in der Lebensmittel
industrie und der Raumlufttechnik von 
Zu- und Umluft sowie von Oberflächen 
und Wasser – alles ohne Einsatz von Chemie.

As a leading specialist operating 
worldwide and a full service provider in 
the field of professional lighting, for more 
than 40 years BÄRO GmbH & Co. KG 
from Leichlingen in the Rhineland region 
of Germany has developed and realised 
innovative, energy efficient lighting 
concepts for wholesalers, retailers, small 
traders, catering establishments and 
hotels. The company aims to present 
products in the best possible light to 
enable customers to achieve both sales 
growth and cost savings.

In the field of air hygiene KitTech from 
BÄRO is a further UV-C-based product 
for eliminating grease. In addition, BÄRO 
stands for powerful UV-C disinfection 
systems that disinfect supply air, 
circulating air, surfaces and water in 
the food industry and ventilation and air 
conditioning applications – all without 
using chemicals.


